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CARACTERISTICAS GENERALES

SC-10+V/10 » SC-10 +H/10 » SC-106G +H/10

Panel de mandos electronico digital con funcionamiento simple
e intuitivo.

® (Camara de coccion higienica con esquinas interiores redondedas.

Reqularidad de coccion garantizada gracias a la turbina bi-
direccional y distintas velocidades.

Camara de coccion perfectamente iluminada [luces halogenas).
Puerta fria con doble cristal ventilado y exteriar curva, limitando
perdida de calor.

Canal de desagie que recoge el agua cordensada debajo de la
puerta.

Manilla de puerta robusta can dos posiciores de apertura por
seguridad y facilitando la apertura.

Modelo SC-10 +V/10

‘Gereracion "'

Capacidad de comidas

Vi laj

Conexion . C a

SC-10+V/10 « SC-10+H/10

SC-10+H/10

Electrico

30-300°C

Sislema de ahorro de agua evilando consumos excesivos de
agua en lodos los lipos de coccion.

Sorda de lemperatura.

Ducha exterior integrada.

Sisterma de revision y diagnostico - evolucion automatica de
errores,

Sistemma de control del boiler™.

Sistemma de control del nivel de cal*.

Autolimpieza**,

*Solo en los Sua Combi garma Vapor.
** Solo en los Sua Combi con parel de mandos CME

SC-10G +H/10

SC-106G +H/10
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